5% Menu PITCHOUNS : 8,50 €

Jusqui 11 ans
Glace enfant ou compote + verre coca
ou jus d'orange ou sirop
NUGGETS (morceaux de filet de poulet pané)

accompagné de frites on
PIZZA (15cms) Margherita, Régina ou
Royale
Y | Nos Salades
Salade de crudités
Salade, assortiment de crudites de saison et selon 1050€
les godts du chef.
Salade Urda, g
Salade, serrano, fromage de brebis et assortiment !
de crudités.
Salade Italiarra
Salade, tomates cerises, burrata crémeuse, 13,90€
balsamique DOP, pignons de pin, assortiment de
crudités.
Salade Cantina 15002
Salade, Foie gras mi-cuit Sud Ouest, assortiment r
de crudités et condiment du moment.
% Nos Fritures
Bol de frites 350€
Bol de calamars 4 la romaine x10 6,50€
Croquettas x10 800€
Méli-Mélo de fritures (assortiment de fritures) x20
1250€
‘aﬁ Nos Plats
Combiné Fish and Chips
y : : : 1390€
Filet de poisson blanc croustillant, frites,
salade et sauce blanche maison.
Assiette Kebab (copieuse) 1450€
pain maison, crudités, viande kebab Hallal,
frites et sauce au choix.

*5* Formule du midi : 14,50€

valable du mercredi au vendredi,
hors week-end et jours fériés.

1% Pizza et salade ou pite fraiche du jour
+ dessert du jour
Y de vin et café compris

«%, | Nosdesserts:

Fromage blanc coulis de fruit du moment | 450¢

ou miel

Charlottine fagon profiteroles
Finger de Toblerone

6,50€

Fondant au chocolat, glace vanille

Géteau Basque local a (a cerise noire,

glace yaourt, - Boulangerie délices des arcades- 800€

Café ou Thé Gourmand

8,00€

% Nos Coupes Glacées Alcoolisées
Bask Eight

Boules menthe-chocolat + Izarra verte + chantilly

Colonel

7,50€

Boules citron vert + vodka

<% | Nos Coupes Glacées

Coupe 2 boules au choix

Coupe 3 boules au choix

Supplément chantilly / chocolat chaud 1€
Dame blanche

Boules vanille + chocolat chaud + chantilly
Chocolat liégeois

Boules chocolat noir + chocolat chaud + chantilly
Coupe Etche

Boules caramel beurre salé + sauce caramel beurre salé+ chantilly
Banana Split

Banane, boule vanille, fraise, chocolat + chocolat
Chaud+chantilly

4,00€

530€
6,50€

lg\ BOISSONS ET BIERES :

Nous sommes un bar, vous y trouverez tout
style de boissons, softs, apéritifs , digestifs et
autres....n'hésitez pas 3 demander.
Notre bar 2 biéres contient plus de 15
références, n’hésitez pas a
consulter notre fichier au bar ou & consulter
notre site internet au
www.restaurant-cantinachezetche.com
(onglet bar 2 biéres)

Carte des Vins

S

VINS BLANCS

- Cotes de Gascogne - DomaineUby 0,751
Les Tortues « Colombard /Sauvignon »

- Gaillac - Doneine Saint Laurent deSaurs 0,75L  15€
Cuvée « Ange et Cie » Parfum de Cocagne (doux)
VINS ROSES

- Cotes de Gascogne - Domaine Uby 0,751
Les Tortues

— Gaillac — Domainede Mazou- Syrah 0,751 14€
- Gaillac - Domaine de Saint L aurent de Saurs -

15,5¢

14,5€

Cuvée « La Rose » (doux) 37,5CL 8€
VINS ROUGES
- Le vin du moment au verre 4€

- Cotes du Rhéne - Maison Guigal 0,75L 22,5€
- Fauggres - BIO AOP

Mas des Capitelles - Vieilles vignes 0,75L 23€

- Gaillac -Domaine Rotier - Cuvée Esquisse19€

(sans sulfites) 0,75L

- Gaillac - Domeine Sarabelle - Cuvée Saint André 20€
0,75L

- Irouléguy - La cave d’ Irouléguy

AOC GoridAnsa 0,75L 21€

Pichet en rouge, rosé ou blanc en 25cl ou 50cl




@5 Pizzas Viande (98 cm - (338 cm+ %€ -3 40 cm + 4 €

Base Tomate, emmental francais, mozzarella

MARGHERITA : Jambon, olives 10,9€
ROYALE: Jarbon, champighons, caf et olives, 11,9€
ETXE : 12,9€

Jambon de Bayonne, tomates fraiches, fromage basque, piment d'Espelelte,
piment vert sur le dessus.

ORIENTALE : 12,9€
Merguez hald, oignons, poivrons, olives.
TXORIZO: 12,9€
Chorizo, champignons, poivrons, olives.
BAIONAKO : 14,5€

+Crémefraiche moutarde, pould, oignons, champignons,
jambon deBayonnegillé al.

BEHIKI : 14,5€
Haché pur boeuf, champignons, cignons, aémefraiche, persillade.
EUSKARA (Basquaise) : 14,5€
Poulet, oignons, tomates fraiches, poivrons rouges maninés, al, piment
dEspdette e piment vert entier.

BIPPERADA : 14,9€

Jambon de Bayonne,cignons, tomates fraiches, al, herbes de Provence,
piment d'Espelette, cauf battu, et piment vert entier.

POUILLES : 14,5€
+Crémefréiche, lardons sdés, merguez hald, oignons, champignons,
calf.

THAI : 14,9€
+Créme fraiche +péte de curry vert, Poule, shiitalke, poivrons, besilic frais,

combave (agume asiatique)

LANDAISE : 15,5€
Magret de canard, gésiers confits, champignons, aéme fraiche, perdilade,
oaf.

| IZIGARRI: 15,9€
Lardons salés, chorizo, lomo, oignons, champignons, pomme deterre,
poivrons, olives.

Base Créme fraiche, emmental is, mozzarella
ALSACIENNE : Lardons fumés, cignons. 12,5€
PAYSANNE : 13,5€
Lardons salés, champignons, pomme de tarre, persillade.

INDIENNE : 13,5€
Poulet, curry, oignons.

KEBAB : 13,9€

Viande kebab hald, oignons, sauce blanche maison

OZEANA: 13,5€

Jambon blanc, champignons, poivrons, tomates fraiches, basilic frais.

CARBONARA : 14€
Lardons salés, tagiatelles, cauf.

LOMO : 14€
Lomo, piquillos (poivrons rouges marinés), dl, piment d Espelette
CREOLE : 14,9€

Poulet, coco rdpée, curmy, ananas, jus de dtron vert, piment vert entier.

[‘5‘ Pizzas Fromage @ 28cm- @33 cm +2€ - @ 40cm + 4 €

Base Créme fraiche, emmental mozzarella
CHEVRE MIEL : 12,5€
Chawre mid.

AHUNTZ (chévre): 13€
+Saucetomate, chévre, champignons, olives.
AVEYRONNAISE : 13€
Roquefort, champignons, oauf.
5 FROMAGES : 14,5€
Chéwre, Bleu, Basque, Emmentd, Mozzardla,
BASCO: 14,5€
Chéwvre, lomo, poivrons, olives.
CLACOS : 14,9€
I Camambert, lardons sdlés, poivrons, tomates fraiches et dboulete.
LA FOURME : 14,9€
+Sauce tomate, bleu, haché pur boauf, champignons.
TARTIFLETTE : 14,9€
Reblochon, lardons fumés, pomme de terre, oignons,, vin blanc.
SP Pizzas de Ia Mer © 98 cm - 33 cm +2€- @ 40 cm + 4 €

Base Tomate, emmental is, mozzarella
CATALANE : 13€
T hon, cignons, poivrans, olives.

ZARRAUTZ : 13,5€

Anchois, oignons, poivrons, olives.
ARRAINTZARI (pécheur) 14€
+ aemefrache, fruits de mer, persiliade, olives.

Base Créme fraiche, emmental is, mozzarella

SAUMON : 13,5€
Saumon fumé dtron, aneth, olives..
SOUZIL : 14€

Saumon fumé avocat, dtron, aneth, olives.

Pizzas Végétariennes @ 28 cm - @ 33 cm +2€ - @ 40 cm + 4 €

Base Tomate, emmental francais, mozzarella

REGINA : 10€
Tomates fraiches, badilic frais, huile d'olive, olives.
PROVENCALE : 13,5€

Oignons, tometes fraiches, poivrons, courgettes, ail, besilic frais,
huile dolive, olives.

Les Italiennes @ 28 cm - @33 cm +2€- @ 40 cm +4 €

Base Tomate, mozzare uette, huile d'olive  14,9€
BURRATA

Burraa, jambon blanc, poivrons, basilic, balsamique DOP,

gangpadano AOP.

SCAMORZA

Provola fumé, courcgettes, balsamique DOP.

STRACIATELLA

Stradatella, serrano, tometes fraiches et badilic, granapadano AOP

.g‘ XAPINS (chaussons gourmands solo) | | 1,90

Xapin au choix accompagné de salade verte
Base Tomates créme emmentzal i
MERGUEZ. :
Merguez hdld, oignons, poivrons.
TXORIZO :
Chorizo, champignons, poiwons.
SAUMON :
Saurmon fumé, aneth, diron.

| CHEVRE :

Chéwre, champignons.

POULET / CURRY :

Poulet, curry, oignons.

PAYSAN

Lardons salés,champignons, pommedeterre, persllade.
KEBAB :

Viande kebab hallal, oignons, sauce blanche maison.
CLACOS :

Cameambeart, poivrons, lardons sdés, dboulette.

13,50€

‘& Nos pites fraiches

TAGLIATELLES au poulet et curry vert (non piquant)
poivrons, shiitake, combawe, besilic frais, dtronele ...

PENNES au Serrano

Sauce tormete et pesto, tometes cerises, mozzardlafraiche basilic frais,
Granagpadano AOP, huile dolive...

RAVIOLES Ricotta - Emmental I
Créme fromagare meison (créme fraiche, chéwre, fourme, brebis),
mozzardlla fraiche, oighons frits, Grangpadano AOP...

Toutes nos pizzas ou pétes peuvent étre accompagnées
d'un bol de salade i 3,5€
Prix par ingrédients supplémentaires:
1€(28cms) ; 1,50€(38cms) ; 2€(40cms) / ceufs : 1€
Burrata : 3,5€, straciatella: 2,5€

-1 Pizza ou un rsonne en salle restaurant-
(si vous souhaitez partager une pizza ou un plat :
grignotage possible au comptoir ou aux tonneaux ')
Tous les prix sont nets service inclus-
La maison n'accepte pas les chéques. Merci |

confectionnées avec
s produits

Nos pizzas et plats, so:
des légumes
rigoureusement sél , une pite a pizza
artisanale maturée, pétrie sur place tous les
jours, avec une farine Tarnaise Label Rouge.




