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Nous sommes un bar, vous y trouverez tout style de
boissons, softs, apéritifs , sangria maison, cocktails,

&=

Y% PIZZA* + JOLIE SALADE ou FRITES et café ...

Jusqua 12 ans Hors soir, week-end et jours fériés.
+ verre coca ou sirop

ou jus d'orange ou ananas <ounees 14,006

NUGGETS (morceaux de filet de poulet pans)
accompagneé de frites o
PIZZA (20cms) au choix dans la carte
(sauf catalane et italienne)
+ Glace enfant ou compote

'1_5,0tj€'

%% Pizza* au choix
et jolie salade
ou frites
+ dessert”

CHE DOE s

14 Pizza* au choix
et jolie salade
ou frites
+ boisson *
+café

16,506 _

16 Pizza* au choix
et jolie salade
ou frites
+ dessert*
+boisson*

digestifs et autres....n'hésitez pas 3 demander.

Notre bar a bi¢res contient plus de 15 références,

visitez notre vitrine 2 biéres
ou scannez et découvrez les :
Menu, onglet bar 4 biéres

Carte "des Vlns
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Joélls frits (fritures de poissons) (ail et persil)
Bol de frites..,4,00€

Saucisse séche e 160Grs 4,50€

Padrons frits (assais. maison et Gra.PadanoE

+ café : :
E, ‘ | - Le vin au verre - Cétes de Gascogne -
*1% Pizza : au choix dans la liste des pizzas (italiennes
et catalane uniquement par paire)
*les desserts menu : charlottine facon banofee ou fromage
blanc coulis de fruits rouges ou miel ou glace 2 boules
*les boissons : verre de vin (rouge, rosé, blanc) ou demi
pression

4,50€
- Cotes de Gascogne - Domeine Uby
Les Tortues « Colombard /Sauvignon »
- Gaillac BIO- Chaesu Taride
20€

Caprices Blanc Sec « Loin de I'oeil / Mauzac »
- Gaillac - Dormeine Saint Laurent de Saurs
Cuvee Ange et Cie- Parfum de Cocagne AOC
« loin del'ogf] et muscadelle » (doux)

Beignet d'oignons (sce blanche maison, ciboulette et
oignons frits) X12
Beignets de fleurs de courgettes (creme

S

Bask Eight

Boules menthe/chocolat + Izarra verte + chantilly

Colonel
Boules citron vert + vodka

balsamique, Grana Padano) X 7 L Le vin au verre Gaillac ~Syrah »

92,80€
BTL 75CL
- Gaillac BIO- Chéeau Terride 4 Puycels 20€
Caprices Rose fruité « grenache »
- Gaillac - DomeinedeMazou Lide 9T « Syrah »

18€

&=

Fromage blanc coulis de fruits rouges ou miel s
Fondant au chocolat, glace vanille E -
Charlottine fagon profiteroles................... i ol 7,00€
Comme un banofee

-Le vin au verre Dom de Mazou- Lide«Cotesdutan »  2,80¢

'+ Le vin du moment au verre 4€
BTL 75CL

26€

Coupe 2 /3 boules au choix

Supplément chantilly / chocolat chaud 1€

Bame BIANChE fiaiiiiiiisoios i untosrienees vact iy sty i
Boules vanille + chocolat chaud + chantilly 700€

Chocolat iégeois..iueeriiennnnees T T ; =
Boules chocolat noir + chocolat chaud + chantilly

- Cotes du Rhéne - Maison Guigal

- Faugeres - BIO AOP

Vas des Capitelles - Vieilles vignes

o - Gaillac BIO- Chéteau Terride a Puycels

7,00€ | | Caprices Rougefriand « Duras/ Syrah/Braucol»

o enr~ | Gaillac |GP- Domeine de Sant L aurent de Saurs -
Cuvée « Le Marsslan »

26€

Parfum des glaces : 700€ g

Chocolat noir, vanille, sorbet fraise, menthe / chcocolat, Coupe Etchie....c.oromisusiansns Seiseiee s iV ey R el
pistache, caramel beurre salé, rhum / raisins , café, noix de Boules caramel beurre salé + sauce caramel beurre salé+ chantilly
coco, sorbet citron vert et parfum du moment. Banana Split........cccoruuue... T S RIC B

85 22,5€
Banane, boule vanille, fraise, chocolat + checalat Chaud+chantilly-"——




Nos pizzas et plats, so:
frais et des produits r ¢!
pite 3 pizza artisanale (%
jours, avec un”

La parole du chef :
Merci de respecter
1 Pizza ou un plat par personne

en salle restaurant ou terrasse
(si vous souhaitez partager une pizza, un plat ou tapas :
grignotage possible au comptoir ou aux tonneaux 1'ét)
Tous les prix sont nets service inclus-

*La maison n'accepte pas les chéques.
*Tout changement sur la carte ou supplément en sus

@& Plats VéGétariens

Toutes nos pizzas peuvent étre

és avec des légumes
tent sélectionnés, une

accompagnées d'une jolie salade a 5,00€

Prix par ingrédients supplémentaires:
2€ (31cms) ; 3€(40cms) / ceufs : 1€
Burrata 125g : 4€

E XAPINS (chaussons gourmands solo)

Xapin au choix accompagné d'une jolie salade
Base Tomates fraiches, créme fraiche, emmental
mozzarella fior di latte et
oreilles fourrées 4 la mozza fraiche

Merguez, oignons, poivons,
Saumon fume’f aneth, dtron.
P.oulet., CurTy, oignons.
Lardoﬁs_sdésdwamignons pomme de terre, persillade.
Viaﬁde kebab poulet, cignons, sauce blanche maison.

Camambert, pqiwon‘_s,_ ladons saié_h dboulette.

Chorizo, champighons, poivrons.

Chéwre, champignons.

PizzasFromage-{Z)Slcm-@40cm+4€l‘ (
Base Créme fraiche, emmental, mozzarella fior di latte

HEVREMIEL: g 5

Chéure, mid.

UNTZ (che

+Saucetorrﬁe, dﬂevre, charmlgnona olives, .
‘\ I\\“,\\ {

Rodue‘ort dwa"rpngwons, caf.

‘\\‘
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Chevre, Bleu, BF‘dDIS, Emmentd, M ozzardlla. E

Chevre, Ion’o frais (longe de porc marinés), poivrons, olives,
VTR

+ Sauce EOFT’:H‘E‘, bleu, haché pur boauf, champignons.

ok e e

Reblodmn lardons fumes, pormme de terre, oignons, vin blanc

E PizzasdelaMer -@3lcm -@ 40 cm + 4 €

Base Tomate emmental mozzarella fior di latte

T hon, oignons, poivrons, olives,
Anchois marinés, oignons, poivrons, olives.

+ aemefrache fruits de mer, persillade vin blanc, citron et olives.
Base Créme fraiche, emmental , mozzarella fior di latte

Saumon fumé, ditron, aneth, olives.

r§aumon fume, avocat, dtron, aneth, olives.
N

PlzzasVegerancm]es -3l cm @40cm+4€

“Base Tomate, emmental, mozzarella hor di latte

T omates fraches, badilic frais, huile dolive, olives.
Oignons, tormates fraiches, poivrons, courgetes, al, badlic frais,
hulle dOlI\:@, olives,

LesIl;ahennes 031cm @40crn+4€

Base Tomate, mozza fior di latte, mozza fraiche

poivrons, pres cuisson : Burraa, jambon blanc aux herbes, basilic,
Grana Padano AOP, roquette e aéme basamique.

Tometes fraiches, gprés cuisson : Burrata, Serrano, basilic, Grana Padano
AOP, roquete e huile dolive.

PlzzasVlande 031cm mocm+4€ 5 |

Base Tomate emmental, mozzarella fior di latte
Jambon blang, olives
Jan'bon blanc, champignons, oaurf et olives,

| Merguez owglons, pmwons, olives.

Chorizo, chamofglons, poivrons, olives,
14

Serrano tomates fraiches, fromage de brebis, piment d' Espelette, pi ment
fraissur e dessus.

+ Cr‘e*ne fra"che moutarde, poulet, oignons, champignons,
srano gillé al,

H aché pur boeuf, champignons, oignons, aémefraiche, persillade.

Poulet, oignons, tomates fraches, poivrons rouges grillés merinés, al,
piment d'Espdlette et piment frais sur le dessus. "

+ Crémefréiche lardons selés, merquez, oignons, champignons,
oalff,

Serrane, oignons, tomates fraiches, al, herbes de Provence, piment _
d'Espdette, cauf battu, e piment frais sur le dessus. n

Lardons sales, chorizo, lomo frais, cignons, champignons, pomme de terre,
poivons, olives.

Maget de canard, gésiers confits, champignons, aréme fraiche, persillade,
caf,

+C réme frache +pete de curry vert, Poulet, chanpignons shiitakes,
poivrons, besilic fras, combava (agrume adiatique), sce et condi. asatiques

Base Créme fraiche, emmental, mozzarella fior di latte
) Lardons fumés, cignons

Péule_i éurry, oignons.

L;rdoné 5éié£;, champignons, pormme detarre, persliade.

Viande kebab poulet, oignons, sauce blanche maison

JarT.borw. b[an;:, champignons, poivrons, tormates fraches, badlic frais.
Lardons slés tegiatelles, o,

Lomo fréis, piquillos (poivrons rouges grillés marings), &l, pim. d Espelette!

|| Poulet, coco répee, curry, ananas, jus de combawe, piment frais enti er.




